SEVE DE BOULEAU BID

Bien plus

gu'une boisson désaltérante !

Séve |ce est fabriquée a base de séve de
bouleau fermentée et d'infusions de plantes, de
racirees et de fruits. Non calorique, ron sucrée et riche
en probiotiques naturels, cette infusion est idéale pour
wous désalterer tous en prenant soin de votre corps.

Q

n vivant mﬁﬁﬂrm
SUCTes
gjoutés
Sans 100% NoN

ComSErVa{RUrs biddegique  micro-Cil{rie

La cabricafion

par Minéraséve

Minéraseve utilise wn procédé naturel de lactofer-
mentation controlé afin de conserver la séve de
bouleau sur une plus longue durée. Lacide lactique
ainsi produit va permetire dassurer la conservation
de leau de bouleau ainsi que de tous les nutriments
quelle contient.

Les infusions Séve Ice se font i froid et ne subissent
aucun processus de stabilisation.

Les bientaits
de la séve fermentée :

Le processus de fermentation apporte un intérét
probiotique 4 [a Séve lce. Les ferments lactiques
quielle contient en font une baisson vivante. ce gui. en
plus de ses qualités originelles, apporte des bienfaits
 notre flore intestinale. Ces probiotiques naturelles
sont reconnus pour protéger des infections et renfaor-
cer globalernent notre organisme.

La séve de bouleau contient donc des acides ami-
nés. des vitamines. des oligo-éléments et des sels
rmindraux aux effets bénéfiques pour volre corps.
Les infusions Séve Ice sont ainsi non calorigues et non
SUCTees.

=

i X
. T

e

Curcuma Gingembre  Menthe Péche  Hibiscus Fraise

s

X

=P

Seve lce - Minéraseve
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68700 Aspach-le-Bas
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